
GAZPACHO   [V]	 17
de tomates trescos, servido frio, con crotones 		
de ajo y romero y aceite de trufa

QUESADILLA DE HONGOS SALVAJES   [V]	 34
	 rellena de queso brie, hongos ostra, 

aderezo de trufa y Grana Padano

TARTARE DE LOMITO  [SG]	 24
con alcaparras tostadas, 
anchoas, dijon, pan brioche

GNOCCHI CON MARISCOS  [SG]	 36
pulpo, camarón, y mejillones, 
en bisque de jaiba nacional

TACOS DE PESCADO  [SG]	 28
con guacamole, sauerkraut, 
y aderezo de chile panameño

CRUDO DE ATUN  [SG Opción!]	 19
salsa ponzu, ensalada de aguacate, 
pepino, rábano encurtido

FILET DE PARGO 	  35
 salsa de almendras tostadas, 
camarón, y azafrán. Servido con yuca

ENSALADA DE CAMARONES  [SG Opción!]	 20
con manga, aguacate, marañones, 
queso feta, aderezo de balsámico blanco

PASTA CORTA AL TARTUFO    [V]	 27
mantequilla de trufa, grana padano, 
tomates cherry asados

CEVICHE FRESCO  [SG Opción!]	  21
de pesca del dia, leche de rocotto, 
camote, maiz, patacones

ENSALADA DE BURRATA  [SG]	 24
con jamón ibérico, fruta grillada, miel 
balsámica, avellanas, parmesano crujiente

QUESOBURGUESA 	 34
pan brioche, angus, cheddar maduro, 
mermelada de tocino, mayonesa casera

Todos los precios del menú están en US$ e 
incluyen el 13% de I.V.A. y el 10% de servicio.

*ADVERTENCIA: Consumir carne, aves, mariscos, crustáceos y huevos crudos o poco 
cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.

CHIPS Y GUACAMOLE [SG] [V] 16
Pico de Gallo y Guacamole 

Servido con chips

ATUNACHOS 18
Atun fresco cola amarilla,  aji amarillo, 

ponzu, aguacate, sobre wantan

PATACONES [VG] 17
con frijoles molidos, queso, 

maiz dulce, y jalapeño

TABLA DE QUESOS 
Y FIAMBRES 35

con quesos nacionales y 
extranjeros, opción para compartir

[SG] SIN GLUTEN -  [VG] VEGANA - [V]: VEGETARIANA

M E N U  D E  S N A C K S

MENÚ DE ALMUERZO


