
     SIN GLUTEN     

CAMARÓN CAJÚN 
Sopa Fría de Pepino, Jalapeño, Yogurt 
de Monteverde, Vinagre de Banano

CARPACCIO DE BRAHMAN 
Mango, Rúcula, Mostaza Encurtida,
Alcaparrones, Aceite Ahumado,
Rosquillas

CUAJADA DE FINCA 
Fresas Frescas, Albahaca, Tomates,
Plátano Maduro, Miel de Tapa Dulce,
Tostadas

CEVICHE DE CANTINA
Corvina Local, Limón, Aderezo Tico,
Cebolla Roja, Culantro Coyote y
Patacones Caseros

ENSALADA DE REMOLACHA
ASADA
Queso de Cabra, Marañón en Caramelo
Picante, Kale, Uchuvas, Aderezo de
Balsámico Blanco

CAKE DE PESCADO
Toronja, Naranja, Hinojo, Bechamel,
Mayo Lizano, Rabanito, Algas

ENTRADAS
PARA COMPARTIR

ARROZ “GUACHO” DE TINTA
Calamar Torpedo a la Plancha,
Guisantes, Salsa de Ají Amarillo, 
Chips de Ajo

FILETE DE PARGO
Salsa Cremosa de Porcini, Shiitake del
Volcán Poás, Espinaca al Limón, Soya

MILANESA DE CONGRIO
Pesto de Culantro, Ensalada de Hierbas,
Citronette de Miel, Puré de Yuca y Coliflor

NUESTRO ARROZ DE MAÍZ 
Receta de los Centenarios de Nicoya,
Pollo 0% Desperdicio, Escabeche de
Cuadrado, Demi de Pollo

LOMO ANCHO CAB
Orecchiette “Cacio e Pepe”, Queso Seco
de Bagaces, Mignonette de Culantro

CORVINA REINA
Sopa de Mejillones y Chayote, Elote
Parrillado, Coco y Tocineta
 

ENTRAÑA PARRILLADA
Papas con Sal de Romero, Ensalada de
Papaya Verde, Aderezo de Jamaica,
Chimichurri

PRINCIPALES

ATÚN DE AQUÍ
Tortilla Azul, Soya, Cebollino y
Vinagreta de Tomate 

PICADILLO DE AGUACATE 
Mango Verde, Cebolla, Tomate, 
Salsa Picante de la Casa, Culantro,
Maíz Tostado y Chips 

PASTELES DE DOÑA GEORGI
Pollo como en Casa, Limón y Chilera
Costarricense
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 Todos los precios del menú están en US$ e incluyen 13% de I.V.A. y 10% de servicio

Guanacaste marca el punto de partida
de nuestra cocina. Recorriendo

ingredientes de las siete provincias,
tradiciones y respetando el lugar del

que provienen.

En todos nuestros platos buscamos
reinterpretar sabores de la cocina

costarricense desde una visión abierta
a influencias del mundo.

PURA VIDA
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