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Leche de Coco, Miel de la Zona Azul,
Polen de Abeja, Fresas y Arándanos

AVENA CON COCO  

CHORREADAS 
Receta Guanacasteca, Miel de Plátano
Maduro y Queso Turrialba

RANCHEROS TICOS 
Huevos Fritos, Tortilla Hecha a Mano, Frijoles
Negros Refritos, Guacamole, Salsa de Tomate
Picante, Queso Local

BURRI-TICO
Tocineta al Horno, Huevos Revueltos, Queso
Turrialba, Gallo Pinto, Pico de Gallo, Natilla

GALLO PINTO 

TOSTADA FRANCESA

NUESTRA CROQUE MADAME
Pan de Masa Madre, Huevos Fritos, Carne
Mechada, Salsa Bechamel, Queso Costarricense 
y Parmesano

HAZ TU OMELETTE 

PARFAIT CON GRANOLA CASERA  

CR COLD BREW 10

WAKE UP MIMOSA 14

B
E

B
ID

A
S

 DESAYUNO

Torrija de Pan Brioche, Crema de Coco, 
Frutos Rojos, Miel de Zona Azul y Maple

Huevos Fritos, Queso Turrialba, Plátano 
Maduro, Tortilla Hecha a Mano

“FLOFFY” PANCAKES
Tocineta al Horno, Maple y Mantequilla

AMERICANO
Huevos Revueltos, Tocineta al Horno, Pan de
Masa Madre y Hash Brown de Yuca

Elección 3: Tomate - Cebolla - Mozzarella
Jamón - Espinaca - Maíz- Vainicas - Hongos

 Todos los precios del menú están en US$ e incluyen 13% de I.V.A. y 10% de servicio

Yogurt Natural, Pudding de Chia, Moras y
Uchuvas de Cartago
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TOSTADA DE AGUACATE
Pan de Masa Madre, Guacamole, Vainicas,
Tomates Cherry, Cebolla, Huevos Pochados

BENEDICTOS
Huevos Pochados, Salmón Ahumado,
Muffin Inglés, Espinaca, Salsa Holandesa

Además de nuestros cafés tradicionales, lo invitamos a
explorar nuestra selección de especialidades.

VANDOLA 
Café Suave y Limpio
Utilizando un Filtro de Papel

CHORREADO
Método Tradicional de Costa
Rica, Balanceado y Aromático

PRENSA FRANCESA
Infusión Limpia y Delicada
con Gran Claridad

10

Jarabe de Tapa Dulce, Jugo de
Naranja

Naranja / Fresa / Maracuyá

DETOX 9

PURA VIBRA 9

Menta, Pepino, Apio, Manzana
Verde, Jengibre, Agua de Coco

Piña, Remolacha, Espinaca, Banano,
Maracuyá, Leche de Coco

La responsabilidad alimentaria de Relais &
Châteaux se centra en promover una cocina

sostenible y local que respete la biodiversidad.
Esto implica celebrar ingredientes regionales

únicos, fortalecer las relaciones con los
productores locales, minimizar el desperdicio

de alimentos mediante prácticas como el
aprovechamiento integral de los ingredientes
y adoptar los principios del movimiento Slow
Food para preservar el patrimonio culinario y

fortalecer las tradiciones gastronómicas
locales. La organización anima a sus miembros
a crear una cocina que exprese la singularidad

de su ubicación y su entorno.

Café Regular o Té, Jugo del Día, Fruta Fresca
de Temporada y Canasta de Panes Surtidos

CONTINENTAL

WELLNESS SHOT 5
Cúrcuma, Jengibre, Naranja, Pimienta



          - VEGETARIANO   |           - SIN GLUTEN     |             -  SABOR TICO

Leche de Coco, Miel de la Zona Azul,
Polen de Abeja, Fresas y Arándanos

AVENA CON COCO  16

CHORREADAS 16
Receta Guanacasteca, Miel de Plátano
Maduro y Queso Turrialba

RANCHEROS TICOS 18
Huevos Fritos, Tortilla Hecha a Mano, Frijoles
Negros Refritos, Guacamole, Salsa de Tomate
Picante, Queso Local

BURRI-TICO 21
Tocineta al Horno, Huevos Revueltos, Queso
Turrialba, Gallo Pinto, Pico de Gallo, Natilla

GALLO PINTO 

TOSTADA FRANCESA

NUESTRA CROQUE MADAME 20
Pan de Masa Madre, Huevos Fritos, Carne
Mechada, Salsa Bechamel, Queso Costarricense 
y Parmesano

HAZ TU OMELETTE 

PARFAIT CON GRANOLA CASERA  

CR COLD BREW 10

WAKE UP MIMOSA 14
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Torrija de Pan Brioche, Crema de Coco 
Frutos Rojos, Miel de Zona Azul y Maple

18

20
Huevos Fritos, Queso Turrialba, Plátano 
Maduro, Tortilla Hecha a Mano

16“FLOFFY” PANCAKES
Tocineta al Horno, Maple y Mantequilla

AMERICANO 16
Huevos Revueltos, Tocineta al Horno, Pan de
Masa Madre y Hash Brown de Yuca

16
Elección 3: Tomate - Cebolla - Mozzarella
Jamón - Espinaca - Maíz- Vainicas - Hongos

 Todos los precios del menú están en US$ e incluyen 13% de I.V.A. y 10% de servicio

16
Yogurt Natural, Pudding de Chia, Moras y
Uchuvas de Cartago
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TOSTADA DE AGUACATE 22
Pan de Masa Madre, Guacamole, Vainicas,
Tomates Cherry, Cebolla, Huevos Pochados

BENEDICTOS 18
Huevos Pochados, Salmón Ahumado,
Muffin Inglés, Espinaca, Salsa Holandesa

Además de nuestros cafés tradicionales, lo invitamos a
explorar nuestra selección de especialidades.

VANDOLA 
Café Suave y Limpio
Utilizando un Filtro de Papel

CHORREADO
Método Tradicional de Costa
Rica, Balanceado y Aromático

PRENSA FRANCESA
Infusión Limpia y Delicada
con Gran Claridad

10

Jarabe de Tapa Dulce, Jugo de
Naranja

Naranja / Fresa / Maracuyá

DETOX 9

PURA VIBRA 9

Menta, Pepino, Apio, Manzana
Verde, Jengibre, Agua de Coco

Piña, Remolacha, Espinaca, Banano,
Maracuyá, Leche de Coco

La responsabilidad alimentaria de Relais &
Châteaux se centra en promover una cocina

sostenible y local que respete la biodiversidad.
Esto implica celebrar ingredientes regionales

únicos, fortalecer las relaciones con los
productores locales, minimizar el desperdicio

de alimentos mediante prácticas como el
aprovechamiento integral de los ingredientes
y adoptar los principios del movimiento Slow
Food para preservar el patrimonio culinario y

fortalecer las tradiciones gastronómicas
locales. La organización anima a sus miembros
a crear una cocina que exprese la singularidad

de su ubicación y su entorno.

Café Regular o Té, Jugo del Día, Fruta Fresca
de Temporada y Canasta de Panes Surtidos

CONTINENTAL 20

WELLNESS SHOT 5
Cúrcuma, Jengibre, Naranja, Pimienta


